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Vormwor],”

Liebe geht bekanntlich durch den Magen und wir freuen uns, dass wirin vielen
Kbchen ein groBer Bestandteil bei der Zubereitung der Mahlzeiten sein durfen.
Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, die besten Zutaten und Delikatessen
aus deutschen Manufakturen zu finden und zu unseren Edelschmaus Kdstlich-
keiten zu verarbeiten. Unsere Produkte sind handgefertigt, ohne kinstliche
Zusatze und deshalb bestens geeignet fUr eine frische und gesunde Kiche.
Genuss fangt beiden Zutaten an.

Unsere Philosophie ist es, die Qualitadt und den Genuss beim Kochen zu leben,
Menschen zu verbinden und die Intensitdt durch gemeinsame Erlebnisse zu
steigern. Unsere selbststdndigen Vertriebspartner*innen sind das HerzstGck
unseres Familienunternehmens. Genussreiche Verkostungen und die persdnli-
che Beratung sind die Basis fUr den Erfolg der Firma Edelschmaus. Unser
durchdachtes Konzept ermdéglicht einen leichten Einstieg in unser Berater-
feam.

Sprich uns gerne an und werde ein Teil der Edelschmaus Erfolgsgeschichte!
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Zubereitungen

Unsere Essigzubereitungen
werden auf Grundlage von
ausgereiffem, mildem WeiB-
weinessig und edlem Aceto

Balsamico di Modena herge-
stellt. Ihr geringer S@ureanteil

b 6% Scure
Traubenmostkon-
zentrat, Weinessig

Allergene: Sulfite

Aceto Balsamico
di Modena

Das Original aus Modena

13,90 € | 100 ml

99 3% sciure
40 % Aceto Balsamico
di Modena, Zucker,
Glukosesirup, 5%
Tomatensaft aus
Konzentrat, Brannt-
weinessig, Karamell-

u

EDELSCHMAUS

sirup, Wasser, nat.
of’h? ””/%W Basilikum-Aroma
n (re

Allergene: Sulfite

ESSIGZUBEREITUNG

Dunkle Tomaten

Creme
fruchtig & wirzig

13,90 € | 200 ml
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b 3% Séure
WeiBweinessig,
Zucker, Blaubeer-

konzentrat, Aronia-
saftkonzentrat

EDELSCHMAUS

ESSIGZUBEREITUNG

Allergene: Sulfite

Blaubeer Creme
fruchtig & sUB

13,90 € | 200 ml

995 % saure
Balsamico di Modena,
RUbensirup, Dattelsirup,

konzentrat, Feigenkon-

fitire, Branntweinessig
EDELSCHMAUS

ESSIGZUBEREITUNG
Za00mi-

Allergene: Sulfite

Feige Dattel
Creme
honigstBer Geschmack

13,90 € | 200 ml

Weinessig, Traubenmost-

und die feinen Geschmacksva-
riationen machen sie zu aus-
drucksstarken und besonderen
Begleitern Deiner Gerichte.

”” 3 % Scure
Balsamico di
Modena, Zucker,

Cranberrysaft aus
“ Konzentrat, Glukose-
3 sirup, nat. Aroma
EDELSCHMAUS

ranberr
%,W/

Allergene: Sulfite
Cranberry

Creme
fruchtig & sUB

13,90 € | 200 ml

99 3% saure
Balsamico di Modena,
Granatapfelsaft aus

“ Konzentrat, Glukose-
sirup, nat. Aromen,

EDELSCHMAUS Zucker
G}fﬂﬂﬂ%ﬂ% Allergene: Sulfite
CMI’M&
Granatapfel

Creme
fruchtig & sUB

13,90 € | 200 ml
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o

EDELSCHMAUS
Hbeer
refhe

ESSIGZUBEREITUNG
a

Himbeer
fruchtig & sU

3 % Sdure

Zucker, WeiBweines-
sig, Wasser, Himbeer-
mark, Karottenkon-
zentrat, nat. Aroma

Allergene: Sulfite

Bitte kihl lagern

Creme
B

13,90 € | 200 ml

)

o

EDELSCHMAUS

Wlange
Crepoe

3 % Sdure
Mangomark, Weils-
weinessig, Zucker,
nat. Aroma,
Konzentrat aus Saflor
und Zitrone

Allergene: Sulfite

Bitte kUhl lagern

Mango Creme

fruchtig exofi

isch

13,90 € | 200 ml

b

3% Sciure

el

EDELSCHMAUS
Lon

ESSIGZUBFREITUNG

~200mi-

*
is

4 % Séure
WeiBweinessig, Trau-
benmost, Zuckersirup,
14% nat. Holunder-
konzentrat, Honig

Allergene: Sulfite

Karla Holunder
fruchtig & suB

13,90 € | 200 ml

b 3 % Séure

EDELSCHMAUS

Ness

Crepve

ESSIGZUBEREITUNG

~200m1-

Dattelsirup, Balsamico
di Modena, WeiB-
weinessig, Trauben-
most, Nusscreme,
Zuckerribensirup,
Branntweinessig

Allergene: Sulfite,
Haselnuss

Nuss Creme
nussig-cremig

13,90 € | 200 ml

.

EDELSCHMAUS
Liehlingg
DHirne

ESSIG;

RENTUNG

—200mi-

4% Sdure
WeiBweinessig,
Traubenmost,
Zuckersirup, nat.
Birnensaftkonzentrat

Allergene: Sulfite

Lieblings Birne

fruchtig

13,90 € | 200 ml

EDELSCHMAUS

7%
Paggion

(e B

—

”” 3 % Sciure

Zucker, WeiBweinessig,
21,5% Pfirsichsaft aus
Konzentrat, Glukose-
sirup, 4,4% Maracuja-
saft aus Konzentrat,
nat. Aromen

Allergene: Sulfite

Peach Passion
fruchtig & suB

13,90 € | 200 ml

Traubensaft aus
Konzentrat, WeiBwein-
essig, Zucker, Wasser,
nat. Aroma, Konzen-
frat aus Saflor und
Zitrone

-

G
-
.

ESSIGZUBEREITUNG
200m-

Allergene: Sulfite

Sanfte Traube
sanft & sUB

13,90 € | 200 ml

Eg S em’ezﬁ?}

Verwende unsere Essigzubereitungen
auch zum Veredeln von SoBen und
Desserts oder geniele einen auBerge-
wohnlichen Aperitif mit Sekt oder Prosec-
co.

FUlle eine gut gekUhlte 0,7 Liter Flasche
Mineralwasser in eine Karaffe und gebe
2-3 EL Cranberry Creme, Mango Creme
oder Peach Passion dazu. UmrUhren und
genieBen!



. Zubereitungen & Pestos

Unsere facetftenreichen Pestos
und Gewdurzzubereitungen sind
mit Liebe von Hand gefertigt,

KUche.

ohne kUnstliche Geschmacks-
verstdrker und Farbstoffe, in

Spitzenqualitat.

b Bérlauch, Meersalz,

Senfmehl*, Petersilie,
Knoblauch, Zwiebeln,
Pfeffer, Schnittlauch

i ;

*=
EDELSCHMAUS Allergene

Brfancp

GEWORZZUBEREITUNG

Barlauch
GewdUrzzubereitung

890€ | 759

9 Kurkuma,

SUBholzwurzel,

Senfsaat*, Koriander,

Dextrose, Dill, Ingwer,

| | Salz, Basilikum, Bocks-
EDELSCHMAUS hornkleesaat,

Buddfag Kimmel, Sellerie*,
Senenfoos Chili, Knoblauch
(]

w * = Allergene
Buddhas

Sternenstaub
GewdUrzzubereitung

8,90€ | 40 g

by Iwiebeln, Meersalz,

Paprika, Knoblauch,
Tomaten, Pfeffer,
Petersilie, Rosmarin,
Cayennepfeffer

EDELSCHMAUS

Bafban

GEWURZZUBEREITUNG

Balkan
GewdUrzzubereitung

8,90€|120g

7 Zwiebeln, Salz,
Petersilie, Schnitt-
lauch, Dill,
Knoblauch,
Paprika
EDELSCHMAUS

&

GEWORZZUBEREITUNG

Garten Glick

Gewdrzzubereitung | Pesto

8,90€ | 80 g

GenieBBe damit eine frische, viel-
faltige und vor allem gesunde

b Tomaten,

Knoblauch, Salz,

Paprika, Oregano,

Basilikum, Zwiebeln,
A Olivendl

EDELSCHMAUS

Brshilfe

GEWURZZUBEREITUNG
hsg-

T

Bruschetta

Gewdrzzubereitung | Pesto

8,90€ | 85g

,’Cuny, Paprika,
Meersalz, Anis,
Zimt, Vanille

EDELSCHYAUS

7
A &"{4’4:/

I am Curry
GewdUrzzubereitung

8,90€|70g

Edelschmaus Bestseller | Stand Januar 2023
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2 Knoblauch, Zwiebeln,
Milchzucker*, Sellerie®,
Salz, Petersilie, Estragon,
Kurkuma, nat. Aromen,
Pfeffer, Salbei, Thymian,
Oregano, Zitronensciure,
Koriander, Sojadl*, Chili,
Paprika, Rosmarin,

EDELSCHMAUS

jrw/m Speisewirze, Molken-
is*
7; ' erzeugnis*, Dextrose,

Sonnenblumend!

GEWURZZUBEREITUNG

*=Allergene

Indien Traum
GewdUrzzubereitung

8,90€ | 140 g

9 Zwiebeln, Salz,
Chili, Paprika,
Knoblauch,
Rapsdl, Kreuz-
kimmel, Oregano
EDELSCHMAUS

GEWURZZUBEREITUNG
- ua0g-

Mexiko Mex

GewdUrzzubereitung

8,90€ | 140 g

9 Paprika, Meersalz,
Zwiebeln, Tomaten,
Schwarzkimmel,
Schnittlauch,
Senfsaat*, Pfeffer,
Bohnenkraut, Macis,
Zitronenschale

EDELSCHMAUS

%ﬂ

CEWORZ

* = Allergene

TUNG

Pimp my Bread

GewdUrzzubereitung

8,90€|80g

b2 Meersalz, Zwiebeln,

Petersilie, Schnitt-
lauch, Paprika,
Tomaten

EDELSCHMAUS

Krivfer
Trepde

Krauter Freude
GewdUrzzubereitung

8,90€ | 859

29 Zwiebeln, Roh-
Rohrzucker,
pflanzliches Fett,
Meersalz

0// MAUS
On]

GEWURZZUBEREITUNG

—120g-

Oh my Onion

Gewdrzzubereitung

8,90€ | 120 g

9 Tomaten, Oregano,
Basilikum, Meersalz,
Rosmarin, Thymian,
Chili

Pz
&7,

GEWURZZUBEREITUNG

s

Pizza Blitz
GewdUrzzubereitung

8,90€ | 509

2 Meersalz (Fleur de
Sel),Chipotle Chili
(22 %), Paprika,
Tomaten, Knob-
lauch, Tellicherry
Pfeffer, Zwiebeln

EDELSCHMAUS

2
B

GEWURZZUBEREITUNG
20g-

ﬂ_

Let it Burn
GewdUrzzubereitung

8,90€ | 130 g

9 Tomatenflocken,
Zwiebeln, Pilze
(Butterpilze, Cham-
pignons, Steinpilze),
nat. Aromen, Salz,
Oregano, Basilikum,
@, Schnittlauch,

Q% Petersilie, Olivend|
(%

GEWURZZUBEREITUNG.
100g-

EDELSCHMAUS

Pilz Pesto

Gewdrzzubereitung | Pesto

8,90€ | 100 g

9 Ananas, Tomaten,

! Roh-Rohrzucker,
1

Meersalz, Knob-
EDELSCHMAUS

lauch, Maisstcirke,
1/74!41/%42'

Chili, Paprika,
Ingwer, Rauch
CEWORzZUERETUNG

Reise nach Hawaii

Gewdrzzubereitung | Pesto

8,90€| 1309



2 Paprika, Meersalz, b Meersalz, Zwiebeln, b Zwiebeln, Meersalz,

Rohrzucker, Oregano, Pfeffer, Knoblauch, Petersilie, Pfeffer,

Majoran, Thymian, Rohrzucker, Paprika, Oregano, Majoran,
Pfeffer, Senfsaat*, Oregano - Thymian, Basilikum,
Knoblauch, Zwiebeln, " Zitronenschale, Sel-

-
EDELSCHMAUS Kurkuma EDELSCHVAUS EDELSCHMAUS lerie*, Kurkuma,

5 7» Knoblauch, Paprika,
£ * = Allergene Lg Cayennepfeffer,
@% 741% W Salbei, Muskat

GEWURZZUBEREITUNG GEWURZZUBEREITUNG. GEWORZZUBEREITUNG

1255 F *= Allergene

Smoky Rub Tango Argentino Toskana
Gewdurzzubereitung Gewdlrzzubereitung Gewdlrzzubereitung

8,90€ | 175g 890€| 1259 8,90€|80g

Knoblauch,

b
Meersalz, Zwiebeln,
Schnittlauch,
£ Petersilie, Pfeffer

EDELSCHMAUS

GEWURZZUBEREITUNG.

N

Tzaziki
GewdUrzzubereitung

8,90€|80g

2 Paprika, Rauch b Knoblauch

!

EDELSCIMAUS EDELSCHNAUS

Srvoly Lnobfpucle
2, 7. Chis

orm—)

Smoky Paprika Knoblauch Chips

GewUrz Gewdirz

890€|70g 6,90€ | 50g
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. & Gewlirzzucker

Mild, mit wirzigem Knoblauch oder fruchtig-
exotisch — unsere hochwertigen Senfkrea-
tionen werden Feinschmeckern gefallen. Zu
K&se oder Fleisch, im Dressing oder in Dips
machen sie jedes Essen zu etwas Besonde-

rem.

29 Senfsaat*,
Branntweinessig,
- Knoblauch,
= S Pfeffer

EDELSCHMAUS

—_—

* = Allergene

Knobi Senf

Senfcreme

8,90€ | 170 ml

Unsere Gewirzzucker
lassen keine sUBen
WUnsche offen!
Desserts, Kaffee oder
Tee duften & schme-
cken verfUhrerisch
mit einem Hauch von
Vanille und edler
Tonkabohne durch
unsere ,,SUBe Verfih-
rung*.

9 Orangenfruchtzube-

reitung, Senfsaat*,
Branntweinessig,
Mango, Essig, Curry,

] Kurkuma, Ingwer

b5y

—

Orangen
Mango Senf

Senfcreme

8,90€ | 170 ml

* = Allergene

79 Zucker, echte
Vanille

Bl & ‘
Wkt

| el
Black & White

Vanillezucker

8,90€| 1109

b Feigenfruchtzube-
reitung, Senfsaat*,
Branntweinessig,
Rohrzucker,
Kurkuma

EDELSCHMAUS

Teien

* = Allergene

s

Feigen Senf
Senfcreme

8,90€ | 170 ml

2 Gelbe und braune

Senfsaat*,
Branntweinessig,
Traubenessig,

Apfelessig,
Rohrzucker, Gewirze

EDELSCHMAUS

Sfﬁ:sﬁwyf

* = Allergene

S —
Schmauszeit
Senf
Senfcreme

8,90€ | 170 ml

9 Kandis, Vanille,
Tonkabohne,
Anis, Zimt,

2 ‘ Kardamom

Sife
foﬁ%f)«:nﬂ

SuBe Verfihrung

GewdUrzzucker

8,90€| 1209



Unser Griechisches Olivendl wird in
einer Olivendl Manufaktur herge-
stellt, die auf die Produktion hoch-
wertiger griechischer Olivendle
spezialisiert ist. Die Koroneiki Oliven
wachsen im SUdwesten der Pelo-
ponnes. Begunstigt durch das milde
Klima in Meeresndhe haben sie

einen vollen Geschmack. Durch das
GuBerst schonende Verfahren
bleiben wertvolle Vitamine und
sekunddre Pflanzenstoffe vollstdn-
dig erhalten. Ernte und Produktion
der Ole erfolgen nach streng
okologischen Richftlinien in fraditio-
nellem Verfahren.

b 99% spanisches 2 aus Koroneiki Oliven, 2 Griech. Olivend!
Olivendl nativ nativ Extra, erste nativ Exfra, Zitronen
Extra, natirliche Guteklasse, jahrgangs-
Aromen & sortenrein
. Griechisches Griechisches
Basilikum Ol Olivenal Olivenol Zitrone
WOrzél Premium Olivendl WUrzél

13,90 € | 200 ml

b Rapsél, spanisches
Olivendl nativ Extra,
natirliches Knob-
lauch-Kréuter-Aroma

16,90 € | 500 ml

2 Rapsdl
kaltgepresst,
natirliches Aroma

13,90 € | 200 ml

b 75% Rapsdl, 25%
Olivendl nativ
Extra, natirliche
Aromen

Knobi Ol Omas Butterol Rosti Ol
WUrzol Hochwertiges Rapsdl Wrzol

13,90 € | 200 ml

16,90 € | 500 ml

13,90 € | 200 ml

Edelschmaus Bestseller | Stand Januar 2023
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. & Pfeffer

Fein aufeinander abgestimmte
Gewdurze und Krauter, naturrei-
nes Meersalz und ausgewdhlte
Pfeffersorten machen unsere
Salz- und Pfefferkompositionen

zum Hochgenuss.

99 Rosmarin, Pfeffer,

Thymian, Knoblauch,

Dill, Estragon, Ore-

gano, Zitronenscha-
” le, Zucker, Zifronen-
B sGure, Meersalz,

EvELCHMAUS pflanziiches Ol
G5y,
iy
e
Amadora
Genuss Salz

Gewdlrzsalz

6,90€ | 859

b Meersalz, Rosmarin,
Oregano, Thymian,
Basilikum, Knob-

L lauch, Pfeffer

EDELSCHMAUS

Tntienisolres
CGreniss Sl

Italienisches
Genuss Salz
Gewdlrzsalz

6,90€|90g

dabei.

99 Meersalz, Kartoffel-

stéirke,Karotten,

| Zwiebeln, Pastinake,
Shiitake Pilze, Kurbis,
Petersilie, Planzen-

&, Kurkuma, Lieb-

EDELSCHMAUS "
stéckelwurzel

.

GEWORZSALZ.

Feines SUppchen
Gewdrzsalz

8,90€ | 150 g

b Meersalz, Knoblauch,

Zwiebeln, Tomaten,
; Petersilie
s

EDELSCHMAUS

obi
ks 54

Knobi
Genuss Salz
Gewdrzsalz

6,90€| 1309

Ob mit feiner Estragonnote,
mediterranen Krdutern oder
Pfeffer aus Madagaskar, fir
jeden Geschmack ist etwas

99 Curry, Meersalz,
Paprika, Anis, Zimt

e

Fritten Frieda
Gewdrzsalz

6,90€ | 859

?” Meersalz

- (Naturrein)

EDELSCHMAUS

sl

NATURREIN
2505~

————

Meersalz
Salz

6,90€ | 250 g



29 Meersalz,
d  schwarzer Pfeffer

Pfeffer Salz Mix

GewdUrzsalz

6,90€ | 130 g

2 Zwiebeln, Meersalz,
Pfeffer, Senf*,
Petersilie, Paprika

* = Allergene

EDELSCHMAUS

oty 5o

Royales
Genuss Salz
Gewdlrzsalz

6,90€ | 100 g

b2 Pfeffer, Zifronenschale,

Zucker, Zitronensdure,
! Salz, pflanzliches Ol

EDELSCHMAUS

S
il

Zitronen Pfeffer
Gewdlrzpfeffer

6,90€|80g

b Tomaten, Zwiebeln,

Meersalz, Pfeffer, Thy-
mian, Chili, Paprika

Drgerlng

Poseidons
Genuss Salz
GewUrzsalz

6,90€ | 120 g

b Meersalz, Zwiebeln,

i Pastinaken, Karotten,
Lauch, Bohnenkraut,
_ Liebstéckel

EDELSCHMAUS

Suppendlche

GEWDRZSALZ
120

Suppenliebe

Gewdlrzsalz

6,90€ | 120 g

2 schwarzer, griner,
weiBer Pfeffer, rosa
Beeren

EDELSCHMAUS

Leyenbsgen

e

Regenbogen
Pfeffer
Pfeffer

6,90€ | 759

b Meersalz (Fleur de
Sel), Lemon Myrtle,

! Zitronenschale

EDELSCHMAUS

QZ'
Sifponen
Delipe Sl

w
Zitronen Deluxe

Salz
Gewdlrzsalz

6,90€ | 959
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S
Kiichenhelfer

Wer gerne und viel kocht, weiB
sie zu schdtzen — praktische
KGchenhelfer. Abgestimmt auf
unsere Produkte haben wir
GewUlrzmUhlen und AusgieBer
ausgewdahlt, mit denen das
Kochen noch leichter von der

AusgieBer Silikon

fGr 200 ml Flasche | sGurebestdndig

Doppelmuhle

22 cm hoch | ohne Inhalt

Gewirzmu

13 cm hoch | ohne Inhalt

Hand geht. AuBerdem findest Du
in unserem Rezeptheft genuss-
volle Inspirationen zum Nachko-
chen - naturlich mit unseren
Edelschmaus Produkten!

AusgieBler ,,schwarz*

fUr 500 ml Flasche | fein dosierbar &
leicht zu reinigen

hle

Eesplhgl

,Genussmomente*

K&stliche Rezepte und Inspirationen mit
unseren Edelschmaus Produkten



a
’ Spar-Sets

Verkostung 1, 2 und 3.

Bitte frage die gewUnschten Produkte in den Kundenbestellschein ein.
Es ist keine doppelte Produktwahl moglich.

1x &1 500 ml
Omas Butterdl oder
Griechisches Olivendl

1x AusgieBer Schwarz
fOr 500 ml Flasche

1x Gewirzmihle
ohne Inhalt

1x Ol 200 ml

Griechisches Olivendl Zitrone,
Basilikum Ol, Knobi Ol

oder Rosti Ol

1x AusgieBer Silikon
fOr 200 ml Flasche

1x Gewdirzzubereitung,
Gewdurzzucker, Senfcremes,
Pestos, oder Rezeptheft
»Genussmomente*

1x Genuss Salz, Pfeffer
2x AusgieBer Silikon
2x Essigzubereitungen

2x Gewirzzubereitungen,
GewdUrzzucker, Senfcremes,
Pestos, oder Rezeptheft
~Genussmomente"

Tep
21.80.€, fg#?

( )

GOURMET-SET PROBIER-SET

nur 103,90 € nur 82,10 € nur 59,40 €

Im Einzelverkauf: 125,70 € Im Einzelverkauf: 96,00 € Im Einzelverkauf: 66,30 €

Stand Januar 2023 | Bilder dienen nur als Beispiele



Granatapfel Creme
Essigzubereitung

Peach Passion
Essigzubereitung

Nuss Creme
Essigzubereitung

Blaubeer Creme
Essigzubereitung

i Antipasti| GemUse & Salat | Auflauf & Pizza | Fisch & Meeres-
i frichte | Fleisch & Gefligel

Basilikum Ol
Olivendélzubereitung

Griechisches
Olivenol

Knobi Ol

Olivendlzubereitung

izum WUrzen von Fleisch & Fleischersatz | Fisch & Meeresfrichte |

Italienisches
Genuss Salz

Gewdrzsalz
Gewdrzpfeffer

Knobi Genuss Salz
Gewdrzsalz

Meersalz
Naturrein

Bruschetta
Krauter Freude
Gewdrzzubereitung

Schmauszeit Senf
Senfcreme

Balkan
Gewdrzzubereitung

Indien Traum
Gewdrzzubereitung

Tzaziki
Gewdrzzubereitung

i frisch gemahlen ideal zu Milchreis, Cappuccino, Tee, Quark-
i speisen & Desserts | zum Backen

SuBe Verfihrung

Gewdrzzucker

Regenbogen Pfeffer

Pesto | GewUrzzubereh‘ungé

& Verkostung 1

i Anwendungsideen

Dressing & Vinaigrette | MUsli, Smoothie & Eis | Joghurt- &
Quarkspeisen | zum Abschmecken von dunklen SoBen

Dressing & Vinaigrette | zum Abschmecken von hellen SoBen |
als Aperitif im Sekt | als Erfrischungsgetrénk in Mineralwasser

Dressing & Vinaigrette fUr dunkle Blattsalate | Pilzgerichte | Uber
Obst oder Eis | besonders kostlich zu Kase

Dressing & Vinaigrette | Joghurt & Quarkspeisen | Uber Crépes &
Pfannkuchen | Desserts & Eis

zu allen kalten Gerichten | zum Dinsten & Braten bis 180 °C

Dressing & Vinaigrette | GrillgemUse & Antipasti | Marinaden fur
helles und dunkles Fleisch | Fisch & Scampi | Brote

mediterrane Gerichte | Suppen & SoBen

Bunter Pfeffer fUr die MUhle

Knoblauchbutter | Pastagerichte | Salsa | zum WUrzen von
Fleisch & Fleischersatz

mittelgrobes, naturreines Meersalz zum Streuen oder zum
Verwenden in der Mihle

als Pesto | mit frischen Tomaten auf gerdstetem Brot | zu Pizzo- &
Pastagerichten | zum Wirzen von Fleisch & Fisch

Dip & Krauterbutter | Kartoffelcreme | zum Wirzen von GemUse
& Salat

im Salatdressing | verfeinert SoBen | in Fleischmarinaden |

i zur Brotzeit

Dip & Krauterbutter | in GemUse- & Reisgerichten | zum Wirzen

von Fleisch & Fleischersatz

Dip & Krauterbutter | verfeinert SahnesoBen | fUr die indische
Kdche | als Marinade zum Wirzen von Geflugel & Fisch

Dip (z.B. mit geriebener Salatgurke) | Krauterbutter | zum Einlegen

von Feta & Tofu | Marinade fUr Fleisch & Fisch



& Verkostung 2

i Anwendungsideen
Mango Creme : Dressing & Vinaigrette | in exotischen Gerichten | Joghurt- &
Essigzubereitung . Quarkspeisen | Dessert & Eis
Sanfte Traube | Dressing & Vinaigrette | zum Abschmecken von hellen SoBen |
Essigzubereitung i Uber Eis & Obstsalat
Lieblings Birne Dressing & Vinaigrette | verfeinert helle SoBen | ,,Biren, Bohnen
Essigzubereitung . &Speck” | raffiniert in Bimenchutneys/-marmelade | zu Desserts
. & Obstsalat
Karla Holunder Salatdressings & Vinaigrette | Zum Abschmecken von dunklen
Essigzubereitung ¢ SoBen | im Prosecco als Aperitif | zu Erdbeeren mit Vanilleeis und

unserem ,,Regenbogen Pfeffer"

Himbeer Creme © Dressing & Vinaigrette | MUsli, Smoothie & Eis | Joghurt- &
Essigzubereitung ' Quarkspeisen

Rosti Ol . zu Kasespatzle & Kartoffelplree | Flammkuchen & Brote |
Wirzél k&stlich in Kombination mit ,,Oh my Onion*

Omas Butterdl . Braten & Grillen bis 220 °C | zum DUnsten von GemUse | im
Hochwertiges Rapsd| . Kuchen- & Waffelteig

Suppenliebe . Suppe | GemusebrUhe | Eintopf |Schmorgerichte
Gewdrzsalz :

Fritten Frieda ' Marinaden & SoBen | Currywurst | Pommes | Bratkartoffeln
Gewdrzsalz :

Royales Genuss Salz Rohkost | Kartoffelgerichte | Salatdressings | zum Wirzen von
Gewdlrzsalz . Fleisch & Fleischersatz

Smoky Rub © zum Wurzen von Fleisch, Fisch & Fleischersatz | in Kombination mit
Gewdrzzubereitung . "Omas Butterdl” | Bratkartoffeln & Kartoffelspalten

Garten Glick ' Dip & Kréuterbutter | Gemusepfannen | als Pesto | zu Kartoffel-
Pesto | GequzubereiTungi gerichten

Pizza Blitz Pizza & Pasta | mediterrane Gerichte | Auflauf | Dip & Pesto in
Gewdrzzubereitung Kombination mit unserem "ftalienischen Genuss Salz" | Suppe

Oh my Onion | RUhrei | Kartoffelgerichte & Spatzle | Flammkuchen | Salat-
Gewdrzzubereitung ' topping | in Kombination mit unserem ,,Résti O

Tango Argentino Dip & Krauterbutter | zum Wirzen von Fleisch, Fisch & Fleischersatz |
Gewdrzzubereitung . zur Herstellung eines Warzéls mit unserem "Griech. Olivend!*”

Mexiko Mex SUdamerikanische Kiche | Salsa & Tapas | Kré&uterbutter |
Gewdlrzzubereitung . Kartoffelgerichte

Knobi Senf Fleischmarinaden | Fleisch- & Wurstgerichte | Salatdressings |
Senfcreme i in Verbindung mit unserem ,,Griech. Olivend!*

Black & White Desserts | Obstsalate | verfeinert Gebdck aller Art
Gewdrzzucker  (Kuchen, Waffeln, Pfannkuchen, Vanillekipfer! ...)




& Verkostung 3

i Anwendungsideen
Aceto Balsamico i Salate, SoBen & Marinaden | Tomate-Mozzarella | Gber
di Modena i Carpaccio | verfeinert Desserts

Original Balsamico

Feige Dattel Creme Dressing & Vinaigrette | Uber Flammkuchen | zum Abschmecken

Essigzubereitung i vonSoBen | zu Kase

Dunkle Tomaten Dressing & Vinaigrette | Marinaden & Chutneys | Schmorgerichte
Creme ¢ mediterrane Speisen & Antipasti | in SoBen, Suppen & Eintépfen
Essigzubereitung :

Cranberry Creme | Dressing & Vinaigrette | im Rotkohl | Schmor- & Wildgerichte |
Essigzubereitung i als Aperitif im Sekt | Joghurt- & Quarkspeisen

Griechisches i 20 Blattsalaten | Tomate-Mozzarella | Fleisch, Fisch & Meeres-
Olivenol Zitrone i frichte | zum Veredeln von SoBen & Desserts | in Verbindung mit
Olivendlzubereitung ¢ unserem , Zitronen Pfeffer" und ,,Zifronen Deluxe Saiz"
Griechisches zu allen kalten Gerichten | zum DUnsten & Braten bis 180 °C
Olivendl ;

Zitronen Deluxe Salz Fisch & Meeresfrichte | mediterrane Speisen | zu Salat &
Gewdrzsalz i GemUse

Zitronen Pfeffer Fisch & Meeresfrichte | Salatdressing & Vinaigrette | Grill-
Gewdrzpfeffer ¢ marinaden | Uber Eis

Poseidons i Fisch & Meeresfriichte | zum Wirzen von Fleisch & Fleischersatz |
Genuss Salz i Kartoffelgerichte

Gewdrzsalz :

Feines Sippchen Suppen, SoBen & Eintépfe | GemUse- & Reispfannen | Panaden
Gewdrzzubereitung i & Marinaden

Pilz Pesto i Pilz- & Wildgerichte | Pesto & Aufstriche | Reis- & GemUsepfannen |
Pesto | GewUrzzubereitung | Nudelgerichte

Reise nach Hawaii | Dip & Pesto | Marinade fur Fisch & Gefligel | als Aufstrich mit

Pesto | GewUrzzubereifung§ Frischkase

Orangen Mango Dressings & SoBen | in Fleischmarinaden | in Mayonnaise |

Senf i zur Brotzeit

Senfcreme ;

Toskana Dip & Krduterbutter | im Brot- & Pizzateig | zum WUrzen von Fleisch,
Gewdlrzzubereitung i Fleischersatz & Fisch

Barlauch ! Dip & Krauterbutter | Salatdressing | Sour Cream & Pellkartoffeln |
Gewdrzzubereitung i Tomaten- & SahnesoBen | in Pilzgerichte | als Pesto mit unserem

,Omas Butterd!”

Let it Burn Burritos, Tapas & Chili con Carne | Wokgerichte | Garnelen &
Gewdrzzubereitung ¢ Shrimps | Schmorgerichte

Pimp my Bread i Topping fUr belegte/selbstgebackene Brétchen, Brot | Fladenbrot,
Gewdrzzubereitung i Wraps & Canapés | Krauterbutter & Dip |RUhrei | Fisch

SuBe Verfihrung zu Milchreis, Cappuccino, Tee, Quarkspeisen & Desserts | zum

Gewdlrzzucker i Backen | frisch gemahlen oder zum Streuen



iﬁi Gastgeber
[ | ]

Sei unser*e Gastgeber*in und lasse Dich mit
unseren Késtlichkeiten beschenken!
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1x Kategorie Salz/Pfeffer

fir 6,90 € G%W%

ab
150 €
Umsatz

2x Kategorie Salz/Pfeffer
for je 6,90 € Wéh/

Gesgforis]

13,80 €

ab
280 €
Umsatz

2x Kategorie Salz/Pfeffer
fUr je 6,90 €
1x Kategorie Gewiirz/Pesto/Senfcreme/Rezeptheft

fOr 8,90 €
o e

ab
450 €
Umsatz

2x Kategorie Salz/Pfeffer
fUrje 6,90 €
1x Kategorie Gewiirz/Pesto/Senfcreme/Rezeptheft

fUr 8,90 €
1x Kategorie Essig/Ol éw”f

ab
650 €
Umsatz

fur 13,90 € 36,60 €
2x Kategorie Salz/Pfeffer
W N fUr je 6,90 €
20 % 2x Kategorie Gewurz/Pesto/Senfcreme/Rezeptheft
© 3 £ fir je 8,90 €
=] 1x Kategorie Essig/Ol %&/&We/’f
fur 13,90
IS 45,50 €

2x Kategorie Salz/Pfeffer

fUr je 6.90 €

2x Kategorie Gewirz/Pesto/Senfcreme/Rezeptheft

fUr je 8,90 €

1x Kategorie Essig/Ol

for 13,90 €

1x Kategorie Ol é Wg"f
fOr 16,90 € 62,40 €




y' Basic-Rezepte

je nach gewiinschter Menge:
- 1 Teil GewdUrzzubereitung mit 2 Teilen Wasser quellen lassen

- Griech. Olivendl, Omas Butterdl oder Basilikum Ol bis zur
gewunschten Konsistenz unterrihren

- 2 TL Gewdlrzzubereitung mit 4 TL Wasser quellen lassen
- mit 100 g Frischkdse & 100 g Creme fraiche verrGhren

- 20 Minuten ziehen lassen

- 1 geh. TL Gewdlrzzubereitung mit 2 TL Wasser quellen lassen

3 EL Essigzubereitung
1 TL Senfcreme

- 6 EL Griechisches Olivendl
- Zutaten gut verrUhren und evil. mit Regenbogen Pfeffer

abschmecken

Krauterbutter

- 4-5 TL GewUrzzubereitung mit 8 TL Wasser quellen lassen

- in 250 g weiche Butter einrGhren
- 20 Minuten ziehen lassen




s Starte Deine
Karriere bei
Edelschmaus!

Das erwartet Dich
Qualitat durch handgefertigte, natirliche Produkte
Individuelle & persénliche Einarbeitung
Freie Zeiteinteilung
Herzliches, wertschatzendes Team
Interessante Menschen kennen lernen
Gemeinsam Genuss erleben

FUr unverbindliche Informationen zu Deinem Start als Edelschmaus
Vertriebspartner*in kontaktiere Deine*n Berater*in oder sende uns
eine E-Mail an: info@edelschmaus.com !



Dein*e Berater*in

fochen af fHers

www.edelschmaus.com
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