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Extra natives
Olivendl aus Koroneiki-
Oliven, kalt gepresst,
mild-fruchtige Note

y 4

Stand 01.07.2022

Hochwertig, jahrgangs-
und sortenrein. Zu kalten
Gerichten, zum Diinsten und
zum Braten bis 180°C.
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Essigzubereitungen

Unsere Essigzubereitungen werden auf
Grundlage von ausgereiftem, mildem Weil3-
weinessig und edlem Aceto Balsamico di
Modena hergestellt. lhre geringe Saure und
die feinen Geschmacksvariationen machen

Aceto Balsamico di Modena
13,90 €

perfekt fir Salate,

SolRen und Marinaden

fir Tomate-Mozzarella

fur Carpaccio

zum Verfeinern von Desserts
perfekt in Verbindung

mit unserem

,,Griechisches Olivenol“

das Original
aus Modena

Blaubeer Creme

13,90 €
fruchtig perfekt fir Blattsalate
und siR zu Obst, Eis, Joghurt und

Quarkspeisen

zu Crépes und Pfannkuchen
zu fast allen StRspeisen

in Verbindung mit ,,SiiBe
Verfiihrung® zu Desserts

“  Cranberry Creme
13,90 €

perfekt fir Blattsalate

als Aperitif in Sekt

zu Obst, Eis, Joghurt

und Quarkspeisen

zum Abschmecken von
Rotkohl und dunklen Sofen
besonders gut fur
Wildgerichte

fruchtig
und s
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sie zu ausdrucksstarken Begleitern von Salat-
dressings und Marinaden. Verwende sie auch
zum Veredeln von SoBen und Desserts oder
kreiere einen aufRergewdhnlichen Aperitif
mit Sekt und Prosecco.

Feige Dattel Creme

13,90 €
honigsuBer perfekt fur dunkle Blattsalate
Geschmack zum Abschmecken von

SolRen und SahnesoBen
besonders kostlich in
Kombination mit Kase

O Granatapfel Creme

13,90 €
fruchtig perfekt fur Blattsalate
und sif zum Abschmecken von

dunklen SofRen

zu Musli und Smoothies
zu Eis, Joghurt

und Quarkspeisen
besonders gut fur
Wildgerichte

Cranberry
Creme

_—
Essigzubereitung




Himbeer Creme
13,90 €

Sanfte Traube
13,90 €

vollfruch- perfekt zu Blattsalaten sanft perfekt zu Blattsalaten
tige Note zu Musli und Smoothies und st zum Abschmecken von
mit feiner zu Eis, Joghurt hellen SoRen
FruchtsuBe und Quarkspeisen gut kombinierbar mit
in Verbindung mit unserem unserem ,Basilikumol“
»,Sweet Purple* zu Desserts
o . Peach Passion
Lieblings Birne 13,90 €
= Ul fruchtig zu Obstsalaten und
aromatisch ideal zu Blattsalaten und sif Salatdressings
und fruchtig verfeinert helle Sofen zum Abschmecken von
,Birnen, Bohnen und Speck® hellen Sol3en
raffiniert in Birnenchutneys, als Aperitif in Sekt
Birnenmarmelade, Desserts oder in Mineralwasser
und Obstsalaten
Mango Creme é
13,90 €
fruchtig perfekt zu Blattsalaten
exotisch in Joghurt oder Quarkspeisen _ - -
zu exotischen Gerichten
als Aperitif in Sekt |
Uber Obstsalat und Eis
in Verbindung mit unserem
,Reise nach Hawaii* als Pesto - 7
|\l
Nuss Creme I ‘
13,90 €
nussig- perfekt zu dunklen
cremig Blattsalaten
ideal zu Pilzgerichten
zu Obst und Eis .
besonders késtlich zu Kase A .
i -
=~
Orangen Creme = > @
13,90 €
fruchtig passt zu herzhaften Speisen
und suf, wie Ente, Hihnchen und Fisch . .
mit exquisiter ' zu Reis und Gemiise Kostliches Erfrischungsgetrink
Orangen- verfeinert Orangensofien Fulle eine gut gekuhlte 0,7-Liter-Flasche

schalen-Note ' fur fruchtige Salatdressings
zu Desserts
als Aperitif in Sekt

oder Mineralwasser

Mineralwasser (Classic) in eine Karaffe und
gib 2-3 EL Cranberry Creme, Mango Creme,
Lieblings Birne oder Orangen Creme dazu.

Umrihren und genieflen!



Pestos und Gewiirzzubereitungen

Unsere facettenreichen Pestos und Gewlirz-
zubereitungen sind mit Liebe von Hand
gefertigt, ohne kiinstliche Geschmacksver-
starker und Farbstoffe, in Spitzenqualitat -
fur eine eine frische, vielfaltige, gesunde und
genussvolle Kiiche.

Balkan
8,90 €
Knoblauch als Dip und Krauterbutter
Paprika zu Djuvec-Reis (Balkan-Reis)
Pfeffer zum Wirzen von Hack
Rosmarin* und allen Fleischsorten

zu vegetarischen Bratlingen

Barlauch
8,90 €
Knoblauch als Dip und Krauterbutter
Barlauch in Salatdressings
Petersilie zu Tomaten- und SahnesofRen
Zwiebel zu Pilzen und Pellkartoffeln

Schnittlauch* © sehr lecker in Kombination
mit unseren Senfen
in Verbindung mit ,,Omas
Butterdl* zur Herstellung
eines Barlauch-Butterols

Bruschetta
8,90 €
Knoblauch als Brotaufstrich auf
Tomaten gerdstetem Baguette mit
Basilikum* unserem ,,Griechisches
Olivendl“

Tipp: zusatzlich frische
Tomaten verwenden

als Pizza- oder Pastasol3e
zum Wirzen von Fleisch

Buddhas Sternenstaub

6,90 €
Knoblauch exklusive Currymischung,
Kurkuma nicht scharf, eher suf3lich
Stholz- zu hellem Fleisch und Fisch
wurzel Gemusepfannen mit
Koriander Kokosmilch
Ingwer*

v Garten Gliick

8,90 €
Knoblauch als Salatdressing
Gartenkrauter | ideal als Krauterbutter, Kar-
Zwiebeln* toffelcreme, Dip und Pesto

fir Suppen und SoBen
in Verbindung mit unserer
,Sanfte Traube*

Hot Dance
8,90 €
Knoblauch als Dip
Chili als Krauterbutter
Tomaten in Marinaden und SofRen

mittelscharf*  fur Salsas, Tapas und
Wok-Gerichte

O zum Schérfen aller Gerichte

I am Curry

6,90 €

ohne zu Geflugel
Knoblauch zu Currywurst-Sof3e
Curry, Paprika = zu Gemusepfannen und
Anis, Zimt Reisgerichten
Vanille* zu SuBkartoffeln

Indien Traum

8,90 €
Knoblauch als Dip und Krauterbutter
leichte, milde in Sof3en und SahnesoBen
Scharfe, mit unserem ,,Orangen
Petersilie Mango Senf“, z.B. fur
Estragon vegetarische Gerichte
Kurkuma als Paste zum Wiirzen und
Salbei, Paprika  Marinieren von Gefligel,

Koriander* Fleisch und Fisch
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O Edelschmaus Bestseller * Entspricht nur der Geschmacksrichtung, nicht den gesamten Zutaten



Krduterfreude
8,90 €
ohne als Dip und Krauterbutter
Knoblauch fur Salatdressings in Verbin-
Petersilie dung mit unseren Senfen

in Kartoffelcreme
als Joghurtdressing in Ver-
bindung mit ,,Peach Passion*

Schnittlauch*

Mexiko Mex
8,90 €
Knoblauch als Krauterbutter
Paprika zum Wirzen von Hahnchen,
Chili Hack und Braten
Oregano fur Salsas und Tapas

Rostzwiebeln* ' zu Kartoffelspalten

Oh my Onion

8,90 €
herzhaft zu Kartoffelptree und
und wiirzig, weiteren Kartoffelgerichten
mit kraftigem  zu Rihrei und Spatzle
Zwiebel- zu Flammkuchen
geschmack, als Topping fur Salate

ohne Tipp: in Verbindung mit

Knoblauch ,»Rosti 61“ und Speck
Pilz Pesto
8,90 €
ohne als Brotaufstrich auf gerds-
Knoblauch tetem Baguette mit unserem
Geschmack ,,Griechisches Olivendl*

von frischen zu Nudeln und Reis

Pilzen* zu Gemusepfannen
zum Wiirzen von Pilzgerichten
und allen Fleischsorten

Pimp my Bread
8,90 €
ohne leckeres Topping fiir belegte
Knoblauch Brotchen, Brot und Canapés
Paprika ideal zu selbstgebackenem

Brot und Fladenbrot

zu Krauterbutter, Dips,
Ruhrei, Fisch, Feta-Salat,
frischem Spinat und Wraps

Tomaten*

“~  Reise nach Hawaii

8,90 €
Knoblauch als Dip und tropisches Pesto
fruchtige als Marinade fiir Geflugel

Note* und Fisch
in Kombination mit
»,Mango Creme*

— Smoky Rub

8,90 €
Knoblauch ideal zu Fleisch, Fisch,
Paprika Gemdse und Kartoffeln
Oregano Rub-Herstellung:
Majoran 2 EL Rub mit 2 EL ,,Omas
Thymian* Butterdl“ vermischen und

ins Grillgut einmassieren
Tango Argentino

8,90 €
Knoblauch als Dip und Krauterbutter
Pfeffer fir Marinaden, SoBen und
Oregano Dressings
Petersilie zu allen Fleischsorten
Zwiebeln* zur Herstellung von Wiirzol

Toskana

8,90 €
Knoblauch als Dip und Krauterbutter
Oregano fur Marinaden und SoBen
Thymian als Paste zum Wiirzen von

Muskat* allen Fleischsorten und Fisch
in Joghurt oder Schmand
zur Herstellung von Wiirzol
zum Backen von wiirzigen

Broten
Tzaziki
8,90 €
Knoblauch als Dip
Schnittlauch Tipp: zusatzlich geriebene
Zwiebeln* Gurke hinzuftigen

zum Einlegen von Feta

als Krauterbutter

fur SoRen

zum Wirzen und Marinieren
von Gefliigel und Fisch

* Entspricht nur der Geschmacksrichtung, nicht den gesamten Zutaten



Senfcremes

Mild, mit wirzigem Knoblauch oder fruchtig-
exotisch - unsere hochwertigen Senfkreatio-
nen werden Feinschmeckern gefallen. Zu Kase
oder Fleisch, im Dressing oder in Dips machen
sie jedes Essen zu etwas Besonderem.

Feigen Senf
8,90 €
milde Senf- perfekt zu Kase
creme mit zu Gefliigel und Fisch
aromatischer zum Verfeinern von Sof3en
Feigennote zu Dressings

als Zugabe in Mayonnaise

Knobi Senf

8,90 €
milde Senf- fur Fleischmarinaden
creme mit zu Wurst und Gegrilltem
Knoblauch kostlich zu Kase

fur cremige SalatsofRen
und Vinaigrettes

O Orangen Mango Senf

8,90 €
milde Senf- zur Herstellung von
creme mit Dressings
fruchtig- zum Verfeinern von SofRen
exotischem kostlich zu Kase
Geschmack als Beilage und zum Wiirzen

von Fleisch und Geflugel
als Zugabe in Mayonnaise

Schmauszeit Senf
8,90 €

milde, leicht zur Herstellung von

kornige Salat-Dressings

Senfcreme zum Verfeinern von Sof3en
sehr lecker zu Kase,
Schinken
und
Wurst

U Edelschmaus Bestseller

Ketchup

fruchtig-
wiirziger
Ketchup

Der Echte
6,90 €

M zu Steaks

B zu mediterranen Gerichten

B zu Pommes und Wirstchen

B zur Currywurst

M Gerichte, zu denen Sie
Ketchup lieben

Einzelgewiirze

sortenrein

Paprika
Rauch

sortenrein

Oregano
6,90 €

zu mediterranen Speisen

zu Gefllgel, Schwein und Fisch
Zitronen-Oregano-Marinade
perfekt zu Pizza und
TomatensofBe

verfeinert Gerichte mit
Parmesan oder Feta

zu Schmorgemdise

Smoky Paprika

8,90 €

verleiht Gerichten eine
rauchige Note

ideal zu Marinaden, Panaden,
SoBen, Eintopfen, Gemuse-
pfannen, Gulasch, Schmorge-
richten und Reis

zu hellem und dunklem
Fleisch sowie Fisch

Thymian
6,90 €

zu mediterranen Speisen

zu Hahnchen, Lamm, Kalb,
Entenbrust und Fisch
lecker im Kartoffelgratin
auf gebuttertem Fladenbrot
und Ziegenkase

zu Tomatensalat, Schmor-
gemuse und Kurbis
Raffinesse fiir Blaubeer-
marmelade



Ole

Unser Griechisches Olivendl wird in einer

Olivendl-Manufaktur hergestellt, die auf die

Produktion hochwertiger griechischer Oli-
venole spezialisiert ist. Die Oliven wachsen
im Stdwesten des Peloponnes. Beglinstigt

durch das milde Klima in Meeresndhe haben

“ Basilikumal

13,90 €
spanisches zu Tomate-Mozzarella
Olivenal zu Gemdse und Salat
Nativ Extra zu Auflauf und Pizza
mit Basili- zu Fisch und Meeresfriichten
kumnote zu Fleisch und Geflugel

\~ Griechisches Olivendl
16,90 €

Nativ Extra, Hochwertig, jahrgangs-
erste Gite-  und sortenrein

klasse aus zu kalten Gerichten
Koroneiki- zum Dunsten und
Oliven Braten bis 180°C

Griechisches Olivendl Zitrone

13,90 €
Nativ Extra, zu Blattsalaten und Sof3en
Koroneiki- zu Tomate-Mozzarella
Oliven und zum Veredeln von Fisch,
Zitronen Meeresfriichten und Gefliigel
gemeinsam zu Desserts, Eis und
gepresst als Zugabe im Waffelteig

Tipp: in Verbindung mit
unserem ,Zitronen Pfeffer

Nuss Topping Ol
8,90 €
feine Kom- Gerichte, zu denen Sie ein
position aus nussiges Topping mogen, z.B.
Walnuss-, Fleisch, Gemise, Salate
Haselnuss- zu Kurbis- und Pilzgerichten
und Kirbis- zu SoBen
kernol zu sBen und herzhaften
Backwaren

sie einen vollen Geschmack. Durch das du-
Berst schonende Verfahren bleiben wertvolle
Vitamine und sekundare Pflanzenstoffe voll-
standig erhalten. Ernte und Produktion der
Ole erfolgen nach streng dkologischen Richt-
linien in traditionellem Verfahren.

Omas Butterdl

16,90 €
hochwertiges I viele ungesattigte Fettsauren
Rapsol erhitzbar bis 220°C
mit Butter- zum Braten von Fisch,
geschmack Fleisch und Kartoffeln

zum Dinsten von Gemuse
zum Backen

Kann Spuren von Niissen enthalten.

Tempeldrache
8,90 €

spanisches zu Fisch und Meeresfriichten
Olivendl Nativ = zu Auflauf und Pizza

Extra mit feu- 0 zu Salat, Suppen und Eintopfen
riger Note und I zu Eierspeisen und Gemise

Knoblauch zu Fleisch und Gefliigel
> Rosti Ol
13,90 €

Rapsoél und natives Olivendl
mit feiner Réstnote

zu Kasespatzle

zu Kartoffelpliree

und anderen Kartoffel-
gerichten

zu Flammkuchen

zu selbstgebacke-
nem Brot

Tipp: in Verbindung
mit ,,0h my Onion*

e

e edelschmaus.com



Salze und Pfeffer

Fein aufeinander abgestimmte Gewurze
und Krauter, naturreines Meersalz und aus-
gewahlte Pfeffersorten machen unsere Salz-
und Pfefferkompositionen zum Hochgenuss.
Ob mit feiner Estragonnote, mediterranen
Krautern oder Pfeffer aus Madagaskar: Fur
jeden Geschmack ist etwas dabei.

Afrikanisches Genuss Salz

6,90 €
wenig zu Fleisch und Fisch
Knoblauch zu Couscous, Reis
Meersalz und Bulgur
Zimt, Anis zu Gemuse
Ingwer*

Amadora Genuss Salz
6,90 €

Knoblauch mit feiner Estragonnote
Meersalz zu Lamm und Hahnchen
Estragon zu Sauce Bernaise
Thymian zu Fisch und Meeresfruchten
Rosmarin

Zitronenschalen*

Feines Siippchen

8,90 €
ohne verfeinert Suppen und Sof3en
Knoblauch zu Reis, Linsen und Eintopfen
Karotten raffinierte Wirze fur Panaden,

Shiitakepilze* Marinaden und vielem mehr

Fritten Frieda

O Italienisches Genuss Salz

6,90 €
Knoblauch zu Fleisch, Fisch und Ente
Meersalz zu Tomate-Mozzarella
Rosmarin zu Kartoffelspalten
Oregano zu Suppen und Sof3en
Thymian
Basilikum*

Knobi Genuss Salz
6,90 €

Knoblauch zu Knoblauchbutter
Meersalz zu PastasoBen und Salsa
Zwiebeln fir Schweinebraten und
Tomate* Schmorgerichte
L]
- Meersalz

6,90 €
Meersalz gewonnen im

Mittelmeerraum
auch fiir die Mihle

v Pfeffer Salz Mix
6,90 €

Meersalz zu Fleisch, Fisch, SoBen,
schwarzer Marinaden und vielem mehr
Pfeffer praktischer Mix zum Streuen

oder fur die Mihle

6,90 €

ohne zu Hahnchen
Knoblauch fur Marinaden
Curry und SoRen o 4
Meersalz zu Currywurst O S RSeS

. ELSCHMAUS
Paprika und Pommes dp Eluﬂ <
Anis, Zimt* N Frl.tten Y

Bieds

* Entspricht nur der Geschmacks-
richtung, nicht den gesamten Zutaten

0 Edelschmaus Bestseller



Poseidons Genuss Salz

6,90 €
ohne zu Kartoffelspalten
Knoblauch zu Tomaten
Tomaten zu Fisch und Meeresfriichten
Thymian zu Grillfleisch und Geflugel
Chili
Paprika*

Regenbogen Pfeffer
6,90 €

ausgesuchte fur die Muhle

Pfeffersorten

Royales Genuss Salz

6,90 €
ohne zu Tomaten
Knoblauch fur Kartoffelgerichte
Senfnote* zum Salatdressing

zu Fleisch
v Suppenliebe

6,90 €
ohne zu Suppen und Eint6pfen
Knoblauch zu Schmorgerichten
Zwiebeln als Trinkbriihe
Pastinaken zum Kochen von Reis
Bohnenkraut auf 500 ml Wasser

Liebstockel* nur 3 bis 4 Teeldoffel

Zitronen Pfeffer

6,90 €
ohne fur die Mihle
Knoblauch ideal zu Salatdressings
Pfeffer und Marinaden
Zitronen- zu Grillfleisch
schalen* und Fisch

Siifle
\| Verfiihrung

Gewiirzzucker

Unsere Gewdirzzucker lassen keine siiflen
Wiinsche offen! Desserts, Kaffee und Tee
duften noch verfiihrerischer mit einem
Hauch von Vanille und edler Tonkabohne,
die unsere ,,SiiBe Verfithrung® veredeln.
Himbeere und Hibiskusbliiten verleihen
»~Sweet Purple® ein unwiderstehlich
fruchtig-stfes Aroma.

Black and White
8,90 €
Zucker zu Desserts und Obstsalaten
Vanille* verfeinert Geback aller Art:

Kuchen, Waffeln, Pfann-
kuchen, Vanillekipferl uvm.

SiiBe Verfithrung

8,90 €

Kandis fur die Muhle

Vanille zu Milchreis

Tonkabohne zu Cappuccino und Tee

Anis zu Quarkspeisen

Zimt zu Desserts aller Art

Kardamom* zum Backen

Sweet Purple

8,90 €
Zucker zu Milchreis
Himbeeren zu Quarkspeisen
Hibiskus- zu Smoothies und Desserts
bliten zum Backen
Vanille* perfekt in Verbindung mit

unserer ,Himbeer Creme*

*Entspricht nur der Geschmacksrichtung, nicht den gesamten Zutaten



Kiichenhelfer

Wer gerne und viel kocht, weil} sie zu schét-
zen - praktische Kiichenhelfer. Abgestimmt
auf unsere Produkte haben wir Gewdirz-
muhlen und AusgieRer fir dich ausgewahlt,
mit denen das Kochen noch leichter von

der Hand geht. Und in unserem Rezeptheft
findest du appetitliche Inspirationen zum
Nachkochen - naturlich mit unseren
Edelschmaus Produkten!

Doppelmiihle
19,90 €

Oben das Salz, unten der Pfeffer. Oder unten
eine Edelschmaus Gewiirzzubereitung und Gewiirzmiihle
oben unser Regenbogen Pfeffer? Wie du sie 7,90 €

auch drehst und wendest, diese Doppelmihle
ist praktisch und sieht richtig gut aus! Frisch gemahlen entfalten Gewurze ihr Aroma

noch intensiver. Besonders gut dafiir geeignet
ist unsere Gewlrzmuhle mit aromadichtem
Verschluss. Durch den transparenten Glas-
korper siehst Du auf einen Blick den Fullstand
und die Gewdrzsorte. Bestelle am besten
gleich mehrere!




Rezeptheft
8,50 €

16 Original Edelschmaus Rezepte fin-

dest du in diesem handlichen Rezept-

heft. Verwohne deine Familie mit raf-
finierten Putensteaks auf Rucola-Salat
oder einer leckeren Pilzpfanne. Du er-
wartest Gaste? Dann tiberrasche sie doch
mit einem fruchtigen Salat und wiirzigen
Blatterteig-Schnecken.

Langjahrige Kocherfahrung mit unseren
Edelschmaus Produkten garantieren deinen
Erfolg beim Kochen. Unsere Rezepte sind fur
alle gedacht, die unkomplizierte, gesunde
undvorallemschmackhafte Gerichte lieben.

AusgieBer Silikon
6,90 €

Schick und praktisch:

der Ausgieler aus Silikon.
Durch seine Saurebe-
standigkeit ist er bestens
geeignet flr unsere
Essigzubereitungen.

Der Ausgieler passt auf
unsere 200ml-Flaschen.

oo
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AusgieBer Schwarz
4,90 €

Mit dem schwarzen
Ausgieler fur alle
500ml-Flaschen geht
kein Tropfen unserer
kostbaren Ole verloren.
Er ist fein dosierbar
und leicht zu reinigen.

Schnell und lecker

Pesto: 1 Teil Krduter und 2 Teile Wasser
5 Minuten quellen lassen, etwas Ol hinzufugen.

Einfaches Dressing: 6 EL Griechisches Olivendl,
3-4 EL Essigzubereitung, 1 TL Senfcreme, 1 TL
Gewdirzzubereitung (evtl. vorher in 2 TL Wasser
quellen lassen), Zutaten verrihren.

Kraduterbutter: 3-5 TL Gewlrzzubereitung
in 6-10 TL Wasser quellen lassen, dann mit
250 g weicher Butter verkneten.

Dip: 100 g Frischkase und 100 g Creme Fraiche
mit 1-2 TL Gewlrzzubereitung verriihren,
20 Minuten ziehen lassen.
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Kochen

Wir fihren einen kleinen familiaren Vertrieb,
bei dem die Menschen und die Qualitét unse-
rer Produkte im Mittelpunkt stehen. Wir ha-
ben es uns zur Aufgabe gemacht, die besten
Delikatessen aus deutschen Manufakturen zu
finden und mit anderen zu teilen.

Die Edelschmaus Verkostung

bei dir zu Hause

Lerne Edelschmaus auf unterhaltsame Art
kennen - bei einer Verkostung bei dir zu
Hause. Lade Verwandte, Freunde oder Nach-
barn zu dir ein und probiert unsere Kostlich-
keiten in aller Ruhe.

Gonne dir und deinen Gasten eine schmack-
hafte und besondere Erfahrung mit unseren
auBergewohnlichen Delikatessen. Und das
Beste: Als Gastgeberin*Gastgeber schenken
wir dir Edelschmaus Produkte. Lass dich
Uberraschen!

Sichere dir sich einen Termin bei deinem*
deiner Berater*in oder schreibe uns eine
E-Mail an info@edelschmaus.com oder tber
unsere Homepage www.edelschmaus.com

Hergestellt und abgefiillt in
ciner deutschen Manufaktur

&% Keine kiinstlichen
‘RAN'“E Farbstoffe und
GA? Geschmacksverstarker.

Von Hand gefertigt.

Edelschmaus | Leuenkamp 6 | 25521 Itzehoe | Telefon: 04821-7486063 | E-Mail: info@edelschmaus.com

mit Herz

alle Produkte sind ,,von Hand“ gefertigt
und dadurch hocharomatisch

natdrliche Zutaten

ohne Glutamat und Hefeextrakt
ohne kiinstliche Farbstoffe
keine Industrieprodukte
rickstandsgeprift

Unser Ladengeschiift

In unserem Laden in Itzehoe findest du
Edelschmaus Produkte und viele
besondere Geschenkideen rund ums
Kochen und Dekorieren.

RitterstraBe 16
25524 ltzehoe

Offnungzeiten

Montag ............... Ruhetag

Dienstag.......... 10-13 Uhr und 13:30-16 Uhr
Mittwoch .. 10-13 Uhr und 13:30-18 Uhr
Donnerstag........ 10-13 Uhr und 13:30-18 Uhr
Freitag ... 10-13 Uhr und 13:30-18 Uhr

Jeder erste Samstag im Monat

Gultig ab 01.07.2022

Stempel der*des Beraterin*Beraters

www.edelschmaus.com

10-14 Uhr



